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Bonpoint

Rorawa Corlouet /NG

EFFIRA Virginie,
présentatrice M6,
31 ans

« e raffole du restaurant
Pétrelle et de son
ambiance maison

de campagne.

Leurs ceufs & la truffe
sont extraordinaires.

Au niveau gustatif,

mon préféré est

Aida, un restaurant
gastronomique japonais
de 20 places. Nous
sommes tous assis
autour du chef qui
cuisine. Hallucinant,
Comme je n'habite

pas [oin, je vais souvent
boire un Bloody Mary
au Fumoir, lis sont
sympas et prétent

des couvertures sur

[a terrasse. Le Baron,
méme si ca fait cliché,
est vraiment ['endroit
ol f'ai pu socialiser.

Jfe suis Belge, et pour
moi ce club est hyper
francais, avec son
ambiance de boudoir. »

LAltro

On y retourne

Au départ, on disait «'équipe des Cailloux », dé-
sormais beaucoup disent « ceux de I'Altro », Joli
coup double, triple, on ne compte plus, mais tou-

jours rive gauche... Antipastis, légumes grillés et

recettes simples d'ltalie.

# pas toujours de place...

Tout 3ge o Formules midi & 17 e1 22 €, carte 30-35 €

o Dumardi au samedi de 12h30 a 14h30 et de 19h30 4 23h

® 16, rue du Dragon. 01 45 48 49 49, e M* St-Germain-des- Prés.

Arbuci

Le Saint

On I'a dit et redit, la galaxie Costes étend
sacouverture parisienne. Derniére affaire endate,
en plein Saint-Germain, en deuxiéme jeunesse,
I'’Arbuci. Pour I'occasion, ¢'est la hipissime India
Madhavi qui s'est chargée de I'intérieur!

W Prévus, des concerts et un billard.

END
N A

Tout ge o Carte 40 € env. e Tljde 8h a 2h e 25, rue de Buci.
014432 16 00.  M® Mabillon.

Bonpoint

Bon et beau

st [neassiette aussijolie qu'une petite bar-
boteuse, une déco soft aussi légére que les larges
piéces de la boutique, située au rez-de-chaussée
d'un hotel particulier avec jardin. Les serveurs,
quand ils ontI'accent, se prétent parfaitemental’at-
mosphere, et les copines sourient, toutbonnement.
V' Le jardin privé.

Cirassi1y

W LADSD

30-50 ans @ Carte 35 € env. @ Du lundi au samedi de 12h & 15h, et
de 15h & 18h. e 6, rue de Tounon. 01 56 24 05 79. ¢ M Mabilion.
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La Closerie des Lilas
Toujours elle

mmusse  [a Closerie, ¢'est un peu comme Jeanne
Moreau. On ne s’en lasse pas, on lui pardonne
quelques rides, on aime ses dorures et ses sou-
rires, le brouhaha de sa voix et ses serveurs qui
portent aux nues la féminité. Il nous manque
juste un tout petit peu de cigarette désormais...
On va cOté brasserie, pour des plats de brasserie,
pres de jolies filles et de vieux écrivains...

¥ La terrasse & l'abri des regards.

Tout &ge o Du lundi au dimanche de 12ha Th
o Carte 30 € env. @ 171, bd Montpamasse
01405134 50. @ RER Port-Royal

LEpigramme

Cousin de province

P Comme c¢'est bon quand papa et maman
nous emmenent au resto ! On a beau ne plus dire
son age, il n'y a que dans ces occasions-1a qu'on
oserait penser a aller & I'Epigramme. Parce que
les gros fauteuils a tapisserie, les murs clairs et
les belles fenétres, on n'est plus trop habitués.
Et c'est pourtant nettement plus confortable que
les minis tabourets des tables design (mais bon,
ca, on n'ose pas le dire...). Et puis ici, une
certitude, on sait qu'on va bien manger. Et bien
parler. Autour de chipirones a la morue, de
poitrine de veau confit, de cochon de lait et
autres diableries. Le tout & un prix province. Et
Claude Brasseur a gauche,

¥ La salle restreinte.

50 ans @ Menu midi & 22 €. soir 28 €. ¢ Du mardi 2u samedi
de 12h 3 14h15 et de 190 4 22h. @ 9, rue de I'Eperon
0144 410009. ¢ M® Odéon.

Le Fogon

lapas hype

Le Tout-Paris s'accorde sur le sujet Herraiz : il
n'existe pas de meilleur arroza 1 000 kilométres
alaronde. Il faut filer A Madrid si on veut en goti-
ter des comme ¢a. Sauf que la-bas, il n’y aura pas
le cachet un peu snob parisien qui rend tout tel-
lement meilleur... A tel point que des fidéles
comme Christophe, Catherine Deneuve ou
Edouard Baer (il asaplace au bar) lui accordent
toujours leurs faveurs.

# Toujours impossible d’obtenir une table pour le soir
méme.

Tout dge e Menus245et 40 € carte S0 € env. e

Du mardi au vendredi de 15h & minuit, sameds et dimanche

de 12h & 14h30 et de 19h & minuit. @ 45, quai des Grands-
Augustins, 01 43 5431 33, @ M° St-Michel



